
INCONTRO TECNICO PER IL SETTORE OLIVICOLO:

QUAL È L’OLIO EVO DI QUALITÀ? 

ASPETTI AGRONOMICI E TECNOLOGICI PER GARANTIRE ELEVATI STANDARD QUALITATIVI

VENERDÌ 19 SETTEMBRE 2025, ORE 10:00 

presso AUDITORIUM "OLINTO CONTARDO" (EX CASA DELLO STUDENTE)
U.T.E. DELLO SPILIMBERGHESE - Via Udine, 3, 33097 Spilimbergo (PN) 
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Registrazione dei partecipanti

Aspetti agronomici: la qualità inizia in oliveto

• Linda Stel e Francesca Pinzano – Tecnici SISSAR Consorzio Produttori

Olio EVO FVG

Dalle olive all’olio: aspetti tecnologici e valorizzazione dei 

sottoprodotti

• Sonia Calligaris e Marco Lopriore – Dip. Scienze Agroalimentari, Ambientali

e Animali Di4A, Università degli Studi di Udine

Interventi dei partecipanti

L’olio EVO di qualità: analisi sensoriale

• Giacomo Cecotti - Capo panel comitato di assaggio professionale, Camera

di Commercio di Trieste e Gorizia

Chiusura incontro tecnico

CONSORZIO PRODUTTORI OLIO EVO FVG
Via A. Malignani, 26 -33035 Martignacco (UD)
C.F/P. IVA 03075970305
PEC olioevofvg@pec.it
E-mail: info@oliofvg.it
Sito web: https://oliofvg.it/

Incontro finanziato dalla Regione Autonoma Friuli Venezia Giulia nell’ambito della programmazione SISSAR 2025 (Sistema

integrato dei servizi di sviluppo agricolo e rurale), sezione B - Consulenza e assistenza specialistica altamente qualificata per

specifici settori produttivi

INGRESSO LIBERO

iscriviti qui

Per informazioni:

Pinzano Francesca, Stel Linda

tel. 327 6574870 - email: info@oliofvg.it
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